Meny vecka 52

Menyn giller for Abraddens vardboende och Garverigatans LSS-boende.
Maten kommer fran tillagningskoket pa Abradden.

Mandagen den 23 december, drottningens fodelsedag

Dagens lunch: Stekt falukorv, oststuvad gronkal och kokt potatis (senap).

Veckans alternativ: Graddstuvad oxpytt med stekt dgg (inlagda rodbetor, ketchup, HP-sauce).
Dagens grona: Vegetarisk korv, oststuvad gronkal och kokt potatis (senap).

Dessert: Blabarskram (graddmjolk).

Tisdagen den 24 december, julafton

Dagens lunch: Det varma av julens goda med kokt potatis (rodbetssallad, attiksgurka, inlagda rédbetor,
senap, brod, lagrad hardost, kavring).

Dagens grona: Det varma av julens vegetariska goda med kokt potatis (rodbetssallad, attiksgurka,
inlagda rodbetor, senap, bréd, lagrad hardost, kavring).

Dessert: Risgrynsgrot (saftsas eller sylt).

Onsdagen den 25 december, juldagen

Dagens lunch: Lutfisk, senapssas, kokt potatis och gronsaker. Lattuggat alternativ.

Veckans alternativ: Graddstuvad oxpytt med stekt dgg (inlagda rédbetor, ketchup, HP-sauce).
Dessert: Ris 4 la Malta (mandarinklyftor och saftsas).

Torsdagen den 26 december, annandag jul

Dagens lunch: Ugnstekt kalkon, sas, rodkal, kokt potatis och gronsaker (dpplemos, gelé).
Veckans alternativ: Graddstuvad oxpytt med stekt dgg (inlagda rodbetor, ketchup, HP-sauce).
Dagens grona: Vegetarisk biff, sas, rodkal, kokt potatis och gronsaker (dpplemos, gelé).
Dessert: Mandelmussla (vispad gradde, sylt).

Fredagen den 27 december

Dagens lunch: Portergryta med kokt potatis och gronsaker (gelé).

Veckans alternativ: Graddstuvad oxpytt med stekt dgg (inlagda rodbetor, ketchup, HP-sauce).
Dagens grona: Vegetarisk portergryta med kokt potatis och gronsaker (gelé).

Dessert: Saffranspannkaka med bjérnbarssylt (vispad gradde).

Loérdagen den 28 december

Dagens lunch: Kycklinggratdng med fetaost och ajvar och kokt pasta (riven ost).

Veckans alternativ: Graddstuvad oxpytt med stekt dgg (inlagda rodbetor, ketchup, HP-sauce).
Dagens grona: Vegetarisk gratiang med fetaost och ajvar och kokt pasta (riven ost).

Dessert: Hallonmousse (smulad maréng).

Soéndagen den 29 december

Dagens lunch: Ugnsbakad lax, citronsas, kokt potatis och gronsaker (citron). Lattuggat alternativ.
Veckans alternativ: Graddstuvad oxpytt med stekt dgg (inlagda rodbetor, ketchup, HP-sauce).
Dessert: Persikor (vispad gradde).

HER IR B

Med reservation for dndringar. Smaklig maltid!

Har du fragor angdende matens innehall eller kdttets ursprungsland, kontakta koket.
Telefonnummer: 042-10 31 82.



Meny vecka 52

Menyn giller for Abraddens vardboende och Garverigatans LSS-boende.
Maten kommer fran tillagningskoket pa Abradden.

Mandagen den 23 december
Kvillsmat: Italiensk svamp- och 16kpaj (gronsallad, dressing).
Veckans enkla: Varrullar med asiatisk kélsallad (soja, sweet chilisas).

Tisdagen den 24 december, julafton
Kvillsmat: Det kalla av julens lackerheter med kokt potatis (rodbetssallad, dttiksgurka, inlagda
rodbetor, senap, bord, lagrad hardost, kavring).

Onsdagen den 25 december, juldagen

Kvillsmat: Julmat med kokt potatis (rodbetssallad, attiksgurka, inlagda rédbetor, senap, brod, lagrad
hardost, kavring).

Veckans enkla: Varrullar med asiatisk kalsallad (soja, sweet chilisas).

Torsdagen 26 december, annandag jul
Kvillsmat: Redd gronsakssoppa med hembakat brod (palagg). Lattuggat alternativ.
Veckans enkla: Varrullar med asiatisk kalsallad (soja, sweet chilisas).

Fredagen den 27 december
Kvillsmat: Smorgas med julskinka, senap och rodkal.
Veckans enkla: Varrullar med asiatisk kalsallad (soja, sweet chilisas).

Loérdagen den 28 december
Kvillsmat: Rikcrepes (gronsallad, dressing). Lattuggat alternativ.
Veckans enkla: Varrullar med asiatisk kalsallad (soja, sweet chilisas).

Sondagen den 29 december
Kvillsmat: Potatisbullar med bacon (lingon, rakostsallad).
Veckans enkla: Varrullar med asiatisk kalsallad (soja, sweet chilisas).

HERS IR B

Med reservation for dandringar. Smaklig maltid!

Har du fragor angaende matens innehall eller kdttets ursprungsland, kontakta koket.
Telefonnummer: 042-10 31 82.



