Meny vecka 23

Onskevecka Tuvehagen

Menyn galler for Lundhagens vardboende, Tuvehagens vardboende samt
LSS-boendet Himmelstalundsvagen. Maten kommer fran tillagningskoket pa Lundhagen.

Mandagen den 1 juni

Dagens lunch: Helstekt kyckling med pepparsas, potatisgrating och primérer (gronsallad).
Veckans alternativ: Husets farssas med kokt pasta (gronsallad, riven ost, ketchup).
Dessert: Vaniljglass med varma hallon (maranger, strossel, ran).

Tisdagen den 2 juni

Dagens lunch: Kokt fisk med senapssas, kokt potatis och arter (citron). Lattuggat alternativ/Grov paté.
Veckans alternativ: Husets farssas med kokt pasta (gronsallad, riven ost, ketchup).

Dessert: Fruktcocktail (vispad gradde).

Onsdagen den 3 juni

Dagens lunch: Kalpudding med graddsas, kokt potatis och morétter (lingon).
Veckans alternativ: Husets farssas med kokt pasta (gronsallad, riven ost, ketchup).
Dessert: Chokladpudding (vispad gradde).

Torsdagen den 4 juni

Dagens lunch: Kottfarssoppa med hembakat brod (palagg). Lattuggat alternativ/Grov paté.
Veckans alternativ: Husets farssas med kokt pasta (gronsallad, riven ost, ketchup).
Dessert: Pannkaka (vispad gradde, sylt eller vaniljglass).

Fredagen den 5 juni

Dagens lunch: Dansk flaskestek med sockerbrynt potatis, sas och brysselkal (gelé).
Helgens alternativ: Kycklingspett, klar potatissallad och vitlokssas (gronsallad).
Dessert: Pannacotta med hallonticke.

Lérdagen den 6 juni, Sveriges nationaldag

Dagens lunch: Forratt: Snitt med gubbrora.

Huvudritt: Lax med romsas, kokt potatis och sparris (citron).

Helgens alternativ: Kycklingspett, klar potatissallad och vitlokssas (gronsallad).
Dessert: Blabarssmulpaj med rakram.

Soéndagen den 7 juni

Dagens lunch: Skansk kalops med moroétter och kokt potatis (rédbetor).
Helgens alternativ: Kycklingspett, klar potatissallad och vitlokssas (gronsallad).
Dessert: Citronfromage (apelsinfiléer).
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Med reservation for dndringar. Smaklig maltid!

Har du fragor angdende matens innehall eller kdttets ursprungsland, kontakta koket.
Telefonnummer: 0732-08 34 12.
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Menyn galler for Lundhagens vardboende, Tuvehagens vardboende samt
LSS-boendet Himmelstalundsvagen. Maten kommer fran tillagningskoket pa Lundhagen.

Mandagen den 1 juni
Kvillsmat: Lasagnette (gronsallad, brod).
Veckans enkla: Kalvsylta med rodbetssallad och kokt potatis. Lattuggat alternativ/Grov paté.

Tisdagen den 2 juni
Kvallsmat: Réd currysoppa (creme fraiche, brod, palagg).
Veckans enkla: Kalvsylta med rodbetssallad och kokt potatis. Lattuggat alternativ/Grov paté.

Onsdagen den 3 juni
Kvillsmat: Risgrynsgrot med jordgubbssas (brod, palagg).
Veckans enkla: Kalvsylta med rodbetssallad och kokt potatis. Lattuggat alternativ/Grov paté.

Torsdagen den 4 juni
Kvallsmat: Korv med bréd och rakrora (senap, ketchup, 16k).
Veckans enkla: Kalvsylta med rodbetssallad och kokt potatis. Lattuggat alternativ/Grov paté.

Fredagen den 5 juni
Kvillsmat: Toast skagen (brod steks pa flygeln).
Helgens enkla: Champinjoncrepes (gronsallad, dressing). Lattuggat alternativ/Grov paté.

Loérdagen den 6 juni, Sveriges nationaldag
Kvallsmat: Stekt bacon, stekt potatis och stekt dgg (gronsallad).
Helgens enkla: Champinjoncrepes (gronsallad, dressing). Lattuggat alternativ/Grov paté.

Soéndagen den 7 juni

Kvillsmat: Smorgastarta med skinka och rostbiff (dekoreras pa flygeln, dekorationsgronsaker kommer
med leveransen). Observera att smorgastartan levereras med lunchvagnen.

Helgens enkla: Champinjoncrepes (gronsallad, dressing). Lattuggat alternativ/Grov paté.
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Med reservation for dandringar. Smaklig maltid!

Har du fragor angaende matens innehall eller kdttets ursprungsland, kontakta koket.
Telefonnummer: 0732-08 34 12.



